
“Dapoi u principiu, una salameria artigianale sincera è impegnata”

Sans nitrate
Non fumée



Une charcuterie artisanale portée par une équipe engagée

🏔 Les Salaisons d’Antisanti 
sont commercialisées sous la 
marque “Isula Muntagna”. 

📍 L’unité de production se 
situe Campo Quercio en plaine 
d’Antisanti.

👥 Une structure agile et 
proche du terrain.

Notre ambition : proposer une charcuterie saine, 
savoureuse et maîtrisée, en respectant nos engagements 

qualités

● Qui sommes Nous ?



Une nouvelle façon de consommer la charcuterie

● Une offre différente

✅Santé et naturel :

● Sans nitrate
● Non fumée
● 100% viande fraîche française

💰Prix juste, image valorisante :

● Accessibilité client
● Marge confortable pour 

l’enseigne

🛠Fabrication artisanale maîtrisée :

● Savoir-faire transmis par un artisan 
expérimenté 

● Unité de production aux         
normes européennes

➕Une offre complémentaire :

● Ne remplace pas mais enrichit 
l’existant

● Crée de la valeur dans un rayon 
déjà saturéFR
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● Un fonctionnement souple et concret

Un circuit court, une parole tenue, un service taillé pour durer

📞 Présence terrain : interlocuteur 
unique et fondateur impliqué. 
Dynamisation du rayon toute l’année.

🚚 Réactivité : Livraisons ajustées à 
votre besoin avec notre partenaire A 
Casincaise.

🧭 Cap clair : qualité maîtrisée au 
dépend d’une croissance subie.

Une stratégie assumée pour respecter notre promesse




