ISULA
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CHARCUTERIE ARTISANALE
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e Qui sommes Nous ?

A Les Salaisons d’Antisanti
sont commercialisées sous la
marque “Isula Muntagna’.

? L'unité de production se
situe Campo Quercio en plaine

d'Antisanti.

00 Une structure agile et
proche du terrain.
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Notre ambition : proposer une charcuterie saine,
savoureuse et maitrisée, en respectant nos engagements

qualités




e Une offre differente @~ | & R
Une nouvelle fagcon de consommer la charcuterie
Ve ‘ L] L] (] L]
.Sante et naturel : €) Prix juste, image valorisante :
e Sans nitrate e Accessibilité client
e Non fumée e Marge confortable pour
e 100% viande fraiche francaise 'enseigne
Y . e . e < . 2 ire :
#\ Fabrication artisanale maitrisée: Une offre complementaire :
e Savoir-faire transmis par un artisan ° I’\le .remplace pas mais enrichit
expérimenté | e%'Stjntl I q
e Unité de production aux FR ° Crlg\e 1a ,va eurdahs uh fayon
2B 016 001 déja saturé

normes eu ropéen nes

CE




ISULA MUNTAGNA

CHARCUTERIE A SANALE - DAPOI 1273

e Un fonctionnement souple et concret

. Présence terrain : interlocuteur
unigue et fondateur impliqué.
Dynamisation du rayon toute I'année.

all Réactivité : Livraisons ajustées a
votre besoin avec notre partenaire A
Casincaise.

@ Cap clair : qualité maitrisée au
dépend d'une croissance subie.

Une stratégie assumée pour respecter notre promesse
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